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Modut ksztatcenia:

Alergeny pokarmowe

1. Liczba punktéw ECTS: 3

Kod modutu: 2BL_102a

2. Zaktadane efekty uczenia sie modutu

stopien
kod opis efekty uczenia| realizacji
sie kierunku (skala 1-5)
2BL_102_1 Definiuje pojecie alergii pokarmowej, zna i umie przedstawi¢ charakterystyke podstawowych alergenéw wystepujgcych w 2BL_WO01_P 5
Zywnosci oraz opisuje nastepstwa ich spozycia przez cziowieka. Student zna budowe i funkcje przeciwciat oraz opisuje role 2BL W02 P 4
przeciwciat w rozwoju alergii pokarmowe;j. - -
2BL_102_2 Dokonuje analizy molekularnych podstaw alergii i mechanizméw uczestniczgcych w reakcjach organizmu na obecnosc 2BL_W02_P 4
alergenéw. Zna sposoby wykrywania alergenéw w zywnosci, potrafi przedstawi¢ zasady prowadzenia procesu produkcyjnego w
sposOb zapewniajacy bezpieczenstwo osobom ze stwierdzong alergia pokarmowa. Posiada wiedze dotyczaca zasad
etykietowania zywnosci.
2BL_102_3 Wymienia i opisuje podstawy testow wykrywajgcych obecnos¢ alergendéw w pokarmach. 2BL W04 P 5
2BL_102_4 Postuguje sie nowoczesnymi technikami immunologicznymi oraz dostrzega mozliwosci ich wykorzystania w wykrywaniu 2BL_UO1 P
alergenow i badaniach naukowych.
2BL_102_5 Potrafi analizowac i krytycznie ocenia¢ informacje podane w réznych zrédtach naukowych w tym anglojezycznych, interpretowac |2BL_U02_P 5
dane, prezentowac je i prowadzi¢ na ich podstawie dyskusje naukowe.
2BL_102_6 Ma nawyk aktualizowania wiedzy specjalistycznej oraz krytycznej oceny mozliwosci jej praktycznego wykorzystania. 2BL_U06_P
2BL_102_7 Przestrzega zasad BHP obowigzujacych w laboratorium specjalistycznym, dba o bezpieczenstwo swoje i innych. 2BL_K04 P

3. Opis modutu

Opis

procesu produkcyjnego oraz prawidtowo etykietowane.

Alergie pokarmowe coraz czesciej wystepujg wsrod konsumentéw. Z uwagi na fakt powaznych konsekwencji spozycia zywnosci zawierajgcej nawet
Sladowe ilosci substancji wywotujgcych alergie pokarmowe, bardzo waznym jest, aby produkty spozywcze byty odpowiednio monitorowane podczas

Przedmiot przekazuje specjalistyczng wiedze o substancjach wywotujgcych alergie pokarmowe wraz z uwzglednieniem molekularnych podstaw reakciji
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alergicznych i sposobéw diagnozowania alergii. Student nabywa umiejetnosci zastosowania testow immunodiagnostycznych w wykrywaniu alergenéw w
zywnosci i badaniach naukowych.

Wymagania wstepne

Ogolna wiedza i umiejetnosci z zakresu mikrobiologii, fizjologii zwierzat, biochemii, immunologii.

4. Sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie modutu

kod

nazwa (typ)

opis

efekty uczenia sie modutu

2BL_102_w1

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene na zasadach okreslonych w sylabusie.

2BL_102_1, 2BL_102_2,
2BL_102_3, 2BL_102_4,
2BL_102_5, 2BL_102_6,
2BL_102_7

5. Rodzaje prowadzonych zajeé¢

rodzaj prowadzonych zaje¢

praca wiasna studenta

sposoby weryfikacji

kod nazwa opis (z uwzglednieniem metod Iiczb_a opis Iiczb_a efektow uczenia sie
dydaktycznych) godzin godzin
2BL_102_fs_1 [konwersatorium Przedstawienie prezentacji i dyskusja nad 15 Przygotowanie prezentacji i materiatow do 15 2BL_102_w1l
problemami wskazanymi przez dyskusji na wybrany przez studenta temat
prowadzgcego, praca z materialami dotyczacy zagadnien przedmiotu.
zrodtowymi.
2BL_102_fs_2 |laboratorium Praca pod nadzorem prowadzacego - 30 Przygotowanie do zaje¢ laboratoryjnych na 20 2BL_102_w1

wykonywanie doswiadczen w laboratorium
na podstawie instrukcji, analiza uzyskanych
wynikow.

podstawie zalecanej przez prowadzacego
literatury przedmiotu, w tym anglojezycznej.
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