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W Wydziat Biologii i Ochrony Srodowiska
Nazwa kierunku

Cykl rozpoczecia

Poziom ksztatcenia

Profil ksztatcenia

Forma prowadzenia studiéw

biotechnologia
2015/2016 (semestr zimowy)
studia drugiego stopnia
ogolnoakademicki
stacjonarna

alrwdIE

Modut ksztatcenia: Mikrobiologia zywnosci i fizjologia zywienia

Kod modutu: 2BT_29

1. Liczba punktéw ECTS: 4

2. Zaktadane efekty ksztatcenia modutu
efekty stopien
kod opis ksztatcenia realizacji
kierunku (skala 1-5)
2BT_24 03 Posiada szczeg6towa wiedze dotyczaca mikroflory produktéw zywnosciowych, dostrzega pozytywne i negatywne skutki jej 2BT_WO02 3
wystepowania. Potrafi oceni¢ znaczenie zywnos$ci funkcjonalne;. 2BT WO7 4
2BT 24 01 Zna i opisuje ewolucje oraz ré6znorodnosé budowy przewodu pokarmowego w Swiecie zwierzat. 2BT_KO03 4
Potrafi dostrzec wzajemne zaleznosci pomigdzy uktadami: pokarmowym, hormonalnym oraz nerwowym. Potrafi opisa¢ przejawy |-gT \Wo7 4
homeostazy w fizjologii zywienia, w tym apestat. -
2BT 24 02 Umie zdefiniowa¢ wartoS¢ odzywcza i energetyczng zywnosci. Potrafi obliczyC zapotrzebowanie energetyczne. Rozumie procesy |2BT_K06 3
przetwarzania, a takze suplementacji zywnosci i pasz. Potrafi rzetelnie oceni¢ korzysci i potencjalne zagrozenia stosowania 2BT W02 4
GMO w zywieniu. Zna grupy kodéw opisu dodatkéw do zywnosci i wybrane przyktady kodéw ,E” -
2BT_WO07 4
2BT_24 04 Demonstruje znajomo$¢ nowoczesnych technik zbierania danych oraz narzedzi badawczych stosowanych w mikrobiologicznej 2BT_Uo01 4
kontroli zywnosci. Zna i rozumie regulacje prawne dotyczace produkciji zywnosci i systemow jej kontroli, w tym techniki 2BT U10 4
stosowane w analizie mikrobiologicznej zywnosci oraz jej przetwordw zgodnie z zaleceniami Polskiego Komitetu 5 -
Normalizacyjnego. Rozumie schemat i potrafi sporzadzi¢ dokumentacje badan. BT_WO03 4
2BT_24 05 Posiada umiejetnosé konstruowania prawidtowo zbilansowanej diety, w oparciu o dane tablicowe. Zna choroby dietozalezne. 2BT_U06 3
Potrafi opisa¢ wybrane przyktady postepowania dietetycznego w stanach patologicznych. 2BT U09 3
2BT_WO07 3
2BT_24 06 Odpowiedzialnie ocenia zagrozenia wynikajace ze stosowanych technik badawczych w laboratorium mikrobiologicznym oraz 2BT_KO06 4
przestrzega warunkdéw bezpiecznej pracy.
2BT_24 07 Potrafi krytycznie oceni¢ informacje i zalecenia dietetyczne propagowane w srodkach masowego przekazu. Potrafi dotrze¢ do 2BT_KO3 4
informacji wiarygodnych, zna najwazniejsze portale zywieniowe.
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2BT_KO05 4

3. Opis modutu

Opis

Celem zajec¢ jest uzyskanie przez studenta wiedzy z zakresu mikrobiologii zywnosci oraz szeroko rozumianej fizjologii zywienia.
Modut pozwala na zdobycie umiejetnosci izolowania mikroorganizmow z produktow zywnos$ciowych i ich identyfikacji, zgodnie z zaleceniami Polskiego
Komitetu Normalizacyjnego. Student poznaje czynniki wywotujace zatrucia pokarmowe oraz zapoznaje sie z systemem HACCP jako narzedziem do
produkcji bezpiecznej zywnos$ci. Zdobywa wiedze o ewolucji, budowie i funkcji przewodu pokarmowego w Swiecie zwierzat. Poznaje naukowe zasady
dietetyki. Uczy sie oceniac¢ zapotrzebowanie energetyczne i stan odzywienia oraz konstruowac zbilansowang diete. Dzieki uczestnictwu w
aktywizujacych konwersatoriach wzbogaconych o multimedialne prelekcje wyksztalca umiejetnosci interpretowania poznawanych zjawisk w kategoriach
naukowych i praktycznych.

Modut uruchamiany tylko w semestrze 1i 3.

Wymagania wstepne

Wiedza i umiejetnosci z zakresu mikrobiologii ogoélnej, fizjologii zwierzat i biochemii.

4. Sposoby weryfikacji efektéw ksztatcenia modutu

kod nazwa (typ) opis efekty ksztatcenia modutu
2BT_24 w03 |Zaliczenie kohcowe Obejmuje przygotowanie prezentacji multimedialnej (w grupach 2-, 3-osobowych) na wybrany |2BT_ 24 03, 2BT_24 01,
przez studenta temat z zakresu mikrobiologii zywnosci i fizjologii zywienia oraz sprawdzian 2BT 24 02, 2BT_24 04,
koncowy dla oceny stopnia opanowania wiedzy przez studenta przekazanej na wyktadach 2BT 24 05, 2BT 24 07
2BT_24 w01 |Sprawozdanie Pisemne sprawozdanie, ktore pozwala na weryfikacje wiedzy i umiejetnosci nabytych na 2BT_24 03,2BT_24 02,
¢wiczeniach. 2BT 24 04, 2BT 24 05
2BT_24 w02 |Ocena ciggta umiejetnosci Umiejetnosci praktyczne oraz logicznego wnioskowania oceniane na kazdych zajeciach 2BT_24 03, 2BT_24 02,
praktycznych praktycznych — ocena studenta w postugiwaniu sie metodami mikrobiologicznymi, 2BT_24 04, 2BT_24 05,
urzadzeniami laboratoryjnymi, ocena poprawnosci wykonania doswiadczen i obliczen 2BT_24 06
tablicowych i umiejetnosci interpretacji otrzymanych wynikéw.

5. Rodzaje prowadzonych zaje¢

rodzaj prowadzonych zajeé

praca wlasna studenta

sposoby weryfikacji

kod opis (z uwzglednieniem metod liczba . liczba 5 ;
hazwa dydaktycznych) godzin opis godzin efektow ksztatcenia

2BT 24 fs 01 |wykiad wyktad obejmujacy wybrane zagadnienia z 10 Poszerzenie wiedzy poprzez samodzielng 10 2BT_24 w03
mikrobiologii zywnos$ci oraz fizjologii zywienia lekture uzupetniajaca artykutéw naukowych
realizowany z wykorzystaniem pomocy (w tym anglojezycznych) dotyczgca materiatu
audiowizualnych - prezentacje komputerowe wskazanego przez prowadzacego
ilustrujgce omawiane zagadnienia

2BT _24 fs_02 |¢wiczenia Praca pod nadzorem prowadzacego — 20 Przygotowanie do ¢wiczen na podstawie 15 2BT_24 woO01,
wykonywanie do$wiadczenh i obliczenia zalecanej przez prowadzacego literatury 2BT_24 w02
tablicowe, oméwienie i udokumentowanie przedmiotu. Przygotowanie prezentacji
wynikéw obserwaciji, interpretacja multimedialnej na wybrany przez studenta
uzyskanych wynikéw. Dyskusja na temat temat dotyczgcy modutu.
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przedstawionej przez studenta prezentaciji
multimedialnej z wybranego tematu,
poprzedzona prelekcjg prowadzacego
zajecia

Mozliwosé konsultacji: Dyskusja nad
przedstawiong prezentacjg, analiza i
wyszukanie rozwigzania pojawiajacych sie
probleméw; wskazanie piSmiennictwa i
zrodet internetowych.
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